
生の椿油

低温加熱処理

吸着濾過精製

生搾りの椿油

低温加熱の椿油は熱処理されたものにくらべ保湿力がアップしま
す。浸透性も優れているため髪や肌にしっとりなじみます。

水を加え、加熱する従来の精製方法とは異な
る「純生濾過技術」で精製された椿油は、富士
山の湧水が地層を通って磨き抜かれた天然
水になるのと同じ。ピュアだから椿油の持つ
本来の有効成分をそのままに残しています。

カメリア種子油、ツバキ油

加熱による活性水素を使った従来の精製方法は、保存性は向
上しますが、自然な椿油の組成を変化させてしまいます。
そこで生の椿油は、天然の良さが損なわれないよう低温加熱
処理と活性白土による吸着精製法を用いています。

(※注１)

①トランス型脂肪酸を含まない「純生椿油」

②水を一滴も加えない低温による濾過精製

③低温精製なので保湿力が高く、浸透性がよい


